
Ballotine de poulet, duxelle de champignons sauce châtaigne

Magret de canard au miel de Savoie et orange

21 €

Tartare terre et mer
Tartare de boeuf au couteau, tartare de thon au couteau, sauce
Thaï  (sauce soja, vinaigre de riz, gingembre et sésame)

26 €

Fish and Chips
Dos de cabillaud frais pané maison

19 €

Filet de Daurade Royale
Filet de Daurade Royale snackée, sauce beurre blanc aux
agrumes

21 €

Gravlax de saumon 16 €
Saumon mariné et séché à base de sel, sucre, aneth, citron et Gin, 
pommes de terre, mesclun

Croûte Savoyarde
Tartine de pain au vin blanc, ail, poitrine fumée, Beaufort et Abondance,
servie avec mesclun

22 €

La Matouille (15 à 20 minutes)
Tomme des Bauges fondue, ail, vin blanc, servie avec charcuterie et 
des pommes de terre grenaille

32 €

Crumble de butternut et sa poêlée de champignons 
Crumble salé au parmesan, poêlée de champignons frais

9 €

Poke Bowl du chef
Riz vinaigré, avocat, mangue, fèves d’edamame, radis, tomates cerise, gravlax de
saumon, sésame, sauce Thaï (sauce soja, vinaigre de riz, gingembre et sésame)

20 €

Salade César
Sauce César (oeufs, anchois, crème, citron, parmesan, condiments), filet de poulet,
salade romaine, croûtons, copeaux de parmesan, oeuf dur

18 €

Salade de l’Adelphia
Salade, vinaigrette, gambas flambées, gravlax de saumon, Saint-Jacques, vanille,
amande, miel

28 €

Risotto au Gorgonzola et poires

Tagliatelles à la Tartufata 

Riz arborio, poire rôtie, Gorgonzola

Tagliatelles fraîches, Tartufata

18 €

18 €

Frites
Tagliatelles 
Poêlée de légumes de saison

 Accompagnements

Lingot de polenta au Beaufort Double accompagnement supp. 2€

Velouté de saison 8 €
Légumes de saison, crème, condiments

Pâtes, riz & Salades
VIANDES

Filet de poulet français Label Rouge, cuisson basse température,
duxelle de champignons frais, Tartufata, sauce châtaigne

Entrecôte Black Angus
Entrecôte ≃ 250g variété Black Angus servie avec un beurre
paradis (beurre, ail, sauce Worcestershire, citron, épices et plantes
aromatiques)

24 €

34 €

Magret de canard IGP sud-ouest, cuisson basse température, sauce
vin rouge, miel de Savoie, orange

poissons

C a r t e  A d e l p h i aC a r t e  A d e l p h i a

Entrées

Spécialités savoyardes

Nos prix s’entendent TTC, service compris.

BAGEL  & BURGER

Gaufre salée à la Tomme de Savoie, émulsion de jambon 
de Savoie
Gaufre salée, Tomme de Savoie, émulsion de jambon de Savoie

9 €

Burger Savoyard 
Pain à burger, steak haché Black Angus, salade, tomate, oignons, Abondance, lard
fumé, cornichons, sauce américaine 

24 €

Bagel au pastrami
Pain à bagel, salade, tomate, cornichons, crème de ciboulette, pastrami

12 €

Supplément steak 5€


